SANTENAY

Finesse de notre grand cépage blanc

PRESENTATION

Terroir & dominance calcaire, parfois avec des marnes
blanches / grises, donnant des vins purs et minéraux.

VITICULTURE

Vignes plantées a 10 000 pieds par hectare, taille en
Guyot simple, culture raisonnable, interventions ré-
fléchies et rendements maitrisés.

VINIFICATION

Récolte manuelle, pressurage direct, peu débourbé,
élevage en futs, fermentation avec levures indigénes,
pendant 12 mois puis passage en cuve aprés soutirage.
Légeére filtration sur terre ou collage suivant les mil-
lésimes. Mise en bouteille par gravité.

DEGUSTATION & ACCORDS METS-VINS

Grande pureté d’ardmes, vin délicat et minéral,
arOmes de fruits a chairs blanches comme la péche
de vigne ou la poire. Suggestion d’accord : tartare de
thon.
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